


























Comune di Venezia  

C.F. 00339370272

Settore Gare e Contratti e Centrale Unica Appalti ed Economato

Servizio Gare e Contratti

Gara n. 14/2022 - Procedura negoziata ai sensi dell’art. 1, com-

ma 2, lettera b) del D.L.76/2020, convertito in legge 120/2020 e

ss.mm.ii., riguardante l’affidamento della concessione spazi uso

cucina siti nel Centro di Soggiorno Morosini e del servizio di cuci-

na per il centro estivo e i soggiorni attivati – CIG 91083521DA

 VERBALE N.1

Data  e  luogo  della  seduta: 18/03/2022 ore  11.00 –  Comune  di

Venezia, ufficio gare San Marco, 4136;

Provvedimento di indizione della gara: Determinazione  dirigenziale

n. 19 del 23/02/2022

Estremi del bando di gara:  PG/2022/0087425  del 24/02/2022

Criterio di aggiudicazione: Offerta economicamente più vantaggiosa,

ai sensi dell'art. 95 comma 2 del D.Lgs. 50/16 e dell’art. 1 comma 3 del-

la L. 120/2020

Provvedimento di nomina del Presidente di Seggio: 

PG/2022/121952 del 17/03/2022;

Provvedimento di nomina del Presidente di Commissione:  

PG/2022/121956 del 17/03/2022

Provvedimento di nomina dei componenti di Seggio: 

PG/2022/121970 del 17/03/2022
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Provvedimento  di  nomina  dei  componenti  della  Commissione:

PG/2022/121975 del 24/01/2022;

Offerte pervenute (n.1): SODEXO ITALIA SPA P.IVA 0000805980158

PRESENTI: nessuno.

SVOLGIMENTO

Il Seggio di gara è così composto:

1) Presidente: Marzio Ceselin 

2) Commissario: Michele Codemo

3) Commissario: Flora Selmani

Funge da Segretario: Salvatore Inglese

Il Presidente fa presente che:

a seguito della determinazione dirigenziale n. 19 del 23/02/2022 è stata

autorizzata l'assunzione di impegno di spesa per la  gara n. 14/2022  -

affidamento  della  concessione spazi  uso  cucina  siti  nel  Centro  di

Soggiorno  Morosini  e  del  servizio  di  cucina  per  il  centro  estivo  e  i

soggiorni attivati.

I  membri  del  Seggio,  tenuto  conto  anche  dell’unica  ditta

partecipante, dichiarano di non essere incompatibili con l'esercizio delle

proprie funzioni, ai sensi di legge. 

Il  Presidente  procede,  quindi,  allo  sblocco  telematico  dell’unica

offerta pervenuta e all’esame della documentazione amministrativa.

Il  Seggio  rileva  che  la  documentazione  presentata  dall’unico

concorrente è conforme a quanto richiesto nel disciplinare di gara.

 La seduta pubblica termina alle ore 12:00.
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 Per quanto descritto si è redatto il presente verbale che, letto e con-

fermato, viene sottoscritto come segue. 

IL PRESIDENTE DEL SEGGIO DI GARA

F.to. dott. Marzio Ceselin

I COMMISSARI

F.to. Dott. Michele Codemo

F.to. Dott.ssa Flora Selmani

IL SEGRETARIO

F.to. Salvatore Inglese
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Comune di Venezia  

C.F. 00339370272

Settore Gare e Contratti e Centrale Unica Appalti ed Economato

Servizio Gare e Contratti

Gara  n.  14/2022  -  PROCEDURA  NEGOZIATA  RIGUARDANTE

L’AFFIDAMENTO DELLA CONCESSIONE SPAZI USO CUCINA SITI

NEL CENTRO DI SOGGIORNO MOROSINI E DEL SERVIZIO DI

CUCINA PER IL CENTRO ESTIVO E I SOGGIORNI ATTIVATI - CIG

91083521DA

 VERBALE N.2

Data e luogo della seduta:  18/03/2022 ore   12:00 –  Comune di

Venezia, ufficio gare San Marco, 4136;

Provvedimento di indizione della gara:  Determinazione dirigenziale

n. 19 del 23/02/2022.

Estremi della lettera di invito:  

PG/2022/0087425 del 24/02/2022

Criterio di aggiudicazione:  Offerta economicamente più vantaggiosa

ai sensi dell'art. 95, comma 3, lett. b) del d.lgs 50/2016

Provvedimento di nomina del Presidente di Seggio: 

PG/2022/121952 del 17/03/2022;

Provvedimento di nomina del Presidente di Commissione:  

PG/2022/121956 del 17/03/2022

Provvedimento di nomina dei componenti di Seggio: 

PG/2022/121970 del 17/03/2022
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Provvedimento  di  nomina  dei  componenti  della  Commissione:

PG/2022/121975 del 24/01/2022;

Offerte pervenute (n.1):  SODEXO ITALIA SPA P.IVA 0000805980158

PRESENTI: nessuno.

SVOLGIMENTO

Si insedia la Commissione Giudicatrice, così composta:

1) Presidente: Marzio Ceselin 

2) Commissario: Cristina  Bonaldo 

3) Commissario: Mariagrazia Ferretti

Funge da Segretario il Dr. Salvatore Inglese.

I membri della Commissione, che opera anche avvalendosi di procedure 

telematiche che garantiscano la riservatezza delle comunicazioni, tenuto 

conto anche delle ditte partecipanti, dichiarano di non essere incompati-

bili con l'esercizio delle proprie funzioni, ai sensi di legge. 

Il  Presidente procede  quindi  alla  visualizzazione  dell’offerta

tecnica.

La  valutazione  dell’offerta  tecnica  e  dell’offerta  economica   sarà

effettuata in base ai seguenti punteggi:

Elementi di valutazione Punteggio massimo

Offerta tecnica 70

Offerta economica 30

L’offerta tecnica dovrà contenere gli elementi indicati al punto 15

della  lettera  di  invito  e  deve  contenere  gli  elaborati  necessari  a
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descrivere  esaurientemente  le  modalità  che  il  concorrente  intende

adottare per l’espletamento dell’attività prevista dall’appalto. 

Secondo quanto previsto dal punto 15.1.1. della lettera di invito  della

relazione,  contenente  l'Offerta  Tecnica,  gli  elementi  di  valutazione

saranno:

A) Le modalità e tempi di produzione e somministrazione dei pasti in

caso di urgenza, in caso di mancato funzionamento della cucina.  Per

tale  elemento  di  valutazione il  punteggio  massimo  è  15.  Tale

elemento  di  valutazione  è  articolato  nei  seguenti  sottocriteri:  1.  Il

numero pasti  in procedura d'urgenza a cui  si  attribuirà un punteggio

massimo di 7;  2.  Il  tempo di risposta nella somministrazione pasti in

procedura d’urgenza a cui si attribuirà un punteggio massimo di 8. B)  Il

piano  organizzativo  riportante  il  numero  di  persone  impiegate  con

relativa  qualifica,  mansione  ed esperienza,  loro  monte ore.  Per  tale

elemento di valutazione il punteggio massimo è 10. 

C) La  varietà  nella  proposta  di  menù.  Per  tale  elemento  di

valutazione  il  punteggio  massimo  è  35.   Tale  elemento  di

valutazione è articolato nei seguenti sottocriteri: 1. La varietà e qualità

menu proposti per anziani a cui si attribuirà un punteggio massimo di

18; 2. La varietà e qualità menù proposti per minori a cui si attribuirà un

punteggio  massimo di  12;  3. Piatti  della  tradizione locale inseriti  nei

menù proposti per anziani a cui si attribuirà un punteggio massimo di 5.

D) Le proposte particolari di approvvigionamento di prodotti a km 0 e

biologici.  Per tale elemento di valutazione il punteggio massimo è

10. Tale elemento di valutazione è articolato nei seguenti sottocriteri: 1.
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Varietà prodotti proposti a cui si attribuirà un punteggio massimo di 5;

2.  Utilizzo di prodotti ortofrutticoli provenienti dall'Agricoltura Sociale a

cui si attribuirà un punteggio massimo di 5.

Sulla base di quanto stabilito al paragrafo 17 della lettera di invito, si

attribuirà a ciascun elemento di valutazione un punteggio, variabile tra

zero ed uno, come riportato nella seguente tabella:

GIUDIZIO SINTETICO COEFFICIENTE

ECCELLENTE 1,0

OTTIMO 0,9

BUONO 0,8

ADEGUATO 0,6

PARZIALMENTE ADEGUATO 0,5

SCARSO 0,2

INADEGUATO 0

Il concorrente  dovrà conseguire, a pena d'esclusione, un punteggio di

almeno 40 punti su 70.

La commissione decide di non applicare la riparametrazione dell'offerta

tecnica essendoci un solo concorrente.

Il Presidente rileva che:

il concorrente  SODEXO ITALIA SPA ha presentato 3 documenti:

1.  Un  documento  denominato  RELAZIONE  TECNICA  Servizio  di

ristorazione  –  Centro  di  soggiorno  Morosini la  cui  lunghezza  è  di  6

pagine; 2. Allegato C1 denominato Menù anziani la cui lunghezza è di 2
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pagine; 3. Allegato C2 denominato Menù per bambini la cui lunghezza è

di 1 pagina.

 La seduta pubblica termina alle ore 13.00.

Per  quanto  descritto  si  è  redatto  il  presente  verbale  che,  letto  e

confermato, viene sottoscritto come segue. 

Il PRESIDENTE

F.to. Dott. Marzio Ceselin 

LA COMMISSIONE

F.to. Dott.ssa Ferretti Mariagrazia

F.to. Dott.ssa Bonaldo Cristina

IL SEGRETARIO VERBALIZZANTE

F.to. Salvatore Inglese.
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M11 / P. 87-05-75

Comune di Venezia  

C.F. 00339370272

Settore Gare e Contratti e Centrale Unica Appalti ed Economato

Servizio Gare e Contratti

Gara n. 14/2022 - Procedura negoziata ai sensi dell’art. 1, com-

ma 2, lettera b) del D.L.76/2020, convertito in legge 120/2020 e

ss.mm.ii., riguardante l’affidamento della concessione spazi uso

cucina siti nel Centro di Soggiorno Morosini e del servizio di cuci-

na per il centro estivo e i soggiorni attivati – CIG 91083521DA

 VERBALE N.3

Data e luogo della seduta:  18/02/2022 ore 13.00 – Comune di Vene-

zia, ufficio gare San Marco, 4136;

Provvedimento di indizione della gara:  Determinazione dirigenziale

n. 19 del 23/02/2022

Criterio di aggiudicazione: Offerta economicamente più vantaggiosa,

ai sensi dell'art. 95 comma 2 del D.Lgs. 50/16 e dell’art. 1 comma 3 del-

la L. 120/2020

Provvedimento di nomina del Presidente di Seggio: 

PG/2022/121952 del 17/03/2022;

Provvedimento di nomina del Presidente di Commissione:  

PG/2022/121956 del 17/03/2022

Provvedimento di nomina dei componenti di Seggio: 

PG/2022/121970 del 17/03/2022

Provvedimento  di  nomina  dei  componenti  della  Commissione:

PG/2022/121975 del 24/01/2022;
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M11 / P. 87-05-75

Offerte pervenute (n.1): SODEXO ITALIA SPA P.IVA 0000805980158

PRESENTI: nessuno.

SVOLGIMENTO

La Commissione giudicatrice è così composta:

1) Presidente: Marzio Ceselin 

2) Commissario: Dott.ssa Ferretti Mariagrazia

3) Commissario: Dott.ssa  Bonaldo cristina

Funge da Segretario il sig. Salvatore Inglese.

La Commissione, che opera anche avvalendosi di procedure telema-

tiche che garantiscano la riservatezza delle comunicazioni, riunita in se-

duta riservata inizia ad esaminare attentamente l’offerta tecnica presen-

tata dall’unico concorrente.

Per ciascun criterio di valutazione indicato nel disciplinare di gara

viene effettuata l'analisi dell'offerta tecnica del concorrente e in relazio-

ne al criterio preso in considerazione viene assegnato un punteggio in

relazione ai coefficienti indicati nella lettera di invito .

La  valutazione  e  il  relativo  punteggio,  assegnati  dalla  Commissione

all'offerta tecnica del concorrente, sono riportati nell’allegato 1 al pre-

sente verbale di gara. Ogni commissario esprime la propria valutazione,

che risulta essere unanime.

  La seduta termina alle ore 14:00

Per quanto descritto si è redatto il presente verbale che, letto e con-

fermato, viene sottoscritto come segue:

Il PRESIDENTE

2



M11 / P. 87-05-75

F.to. Dott. Marzio Ceselin 

LA COMMISSIONE

F.to. Dott.ssa Ferretti Mariagrazia

F.to.  Dott.ssa  Bonaldo cristina

IL SEGRETARIO VERBALIZZANTE

F.to. Sig. Salvatore Inglese 
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GARA N° 14/2022:SERVIZIO DI CUCINA PER IL CENTRO ESTIVO
E SOGGIORNI ATTIVATI PRESSO IL CENTRO MOROSINI 
DAL 01/04/2022 AL 31/03/2024

Valutazione dell'offerta tecnica presentata dalla società SODEXO ITALIA S.P.A.

CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE

CRITERIO DESCRIZIONE NOTE

A

15 15 15

7

8

Ottimo

B 6 10 6

 PUNTEGGIO 
MAX

SUB 
PUNTEGGIO 
ASSEGNATO

PUNTEGGIO 
MAX

PUNTEGGIO 
MASSIMO 

ASSEGNATO

in caso di mancato funzionamento della 
cucina, modalità e tempi di produzione 
e somministrazione dei pasti in 
procedura d’urgenza  articolato per i 
seguenti subcriteri

A.1 numero pasti in procedura     
d’urgenza             max punti     7          
            

la risposta alla procedura d’urgenza 
risulta essere pienamente 
soddisfacente – eccellente 1

A.2 tempo di risposta nella 
somministrazione pasti in procedura 
d’urgenza            max punti      8       

tempi di risposta in caso di 
emergenza pienamente 
soddisfacenti – eccellente 1

L’aggiudicazione avverrà alla migliore offerta economicamente più vantaggiosa ai sensi dell'art. 95, comma 2 del Codice, determinata da 
una commissione giudicatrice, nominata dalla stazione appaltante ai sensi dell’articolo 77, comma 12 del Codice, sulla base dei criteri di 
valutazione di seguito riportati:



B
10

6 10 6

C 35 27,9
35

 

16,2

7,2

4,5

D 10 5,5
10

3

2,5

TOTALE 54,4

Piano organizzativo riportante il numero 
di persone impiegate con relativa 
qualifica, mansione ed esperienza, loro 
monte ore 

piano organizzativo proposto 
sufficiente – adeguato 0,6

Varietà nella proposta di menù              
                                      articolato per 
i seguenti subcriteri
C.1 varietà e qualità menù proposti per 
anziani           max punti     18              
       

si ritiene che la varietà dei menù 
proposti è pienamente soddisfacente 
– ottimo 0,9

C.2  varietà e qualità menù proposti per 
minori           max punti     12       

si ritiene che il menù proposto sia  
adatto – adeguato

C.3 piatti della tradizione locale inseriti 
nei menù proposti per anziani                
           max punti      5      

la proposta dei piatti della tradizione 
risulta essere soddisfacente – ottimo 
0,9

proposte particolari di 
approvvigionamento di prodotti a km0 e 
biologici                                               
                                  articolato per i 
seguenti subcriteri
D.1 varietà prodotti proposti                 
                      max punti     5               
       

proposta corrispondente a quanto 
richiesto – adeguato 0,6

D.2 utilizzo di prodotti ortofrutticoli 
provenienti dall’Agricoltura Sociale         
                max punti     5       

non si evidenzia al riguardo una 
proposta soddisfacente – 
parzialmente adeguato 0,5

Metodo di attribuzione del coefficiente per il calcolo del punteggio dell’offerta tecnica
Per l’attribuzione dei punteggi ai singoli parametri dell’offerta tecnica di cui ai precedenti punti la Commissione Giudicatrice assegna un 
coefficiente compreso tra 0 e 1 a suo insindacabile giudizio, sulla base di riscontri documentali e/o obiettivi.
Il coefficiente è pari a zero in corrispondenza della prestazione minima offerta. Il coefficiente è pari a uno in corrispondenza della prestazione 
massima offerta.
Ad ogni coefficiente corrisponde la seguente valutazione che viene espressa dalla Commissione:



Il punteggio del sub-criterio viene parametrato sulla base del coefficiente del giudizio sintetico.
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Comune di Venezia  

C.F. 00339370272

Settore Gare e Contratti e Centrale Unica Appalti ed Economato

Servizio Gare e Contratti

Gara n. 59/2021 - Invito a procedura negoziata ai sensi dell'art.

1,  comma2,  lett.  b)  del  DL.  76/2020,  convertito  in  legge

120/2020, riguardante i lavori di “Ripristino Ponte Piccolo alla

Giudecca”. C.I. 14930 - CIG 9030164711, CUP F75F20000080004

 VERBALE N.4

Data e luogo della seduta:  18/03/2022 ore 15.00 – Comune di Vene-

zia, ufficio gare San Marco, 4136;

Provvedimento di indizione della gara:  Determinazione dirigenziale

n. 2635 del 15/12/2021.

Criterio di aggiudicazione: Offerta economicamente più vantaggiosa,

ai sensi dell'art. 95 comma 2 del D.Lgs. 50/16 e dell’art. 1 comma 3 del-

la L. 120/2020 

Provvedimento di nomina del Presidente di Seggio: 

PG/2022/121952 del 17/03/2022;

Provvedimento di nomina del Presidente di Commissione:  

PG/2022/121956 del 17/03/2022

Provvedimento di nomina dei componenti di Seggio: 

PG/2022/121970 del 17/03/2022

Provvedimento  di  nomina  dei  componenti  della  Commissione:

PG/2022/121975 del 24/01/2022;

Offerte pervenute (n.1): SODEXO ITALIA SPA P.IVA 0000805980158
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PRESENTI: nessuno.

SVOLGIMENTO

La Commissione giudicatrice, è così composta:

1) Presidente: Marzio Ceselin 

2) Commissario: Ferretti Mariagrazia

3) Commissario: Bonaldo Cristina

Funge da Segretario il sig. Salvatore Inglese.

Il Presidente della commissione apre la seduta pubblica di gara e

procede alla lettura dei punteggi attribuiti all’offerta tecnica del concor-

rente e riepilogati nell’allegato n. 1 al presente verbale.

L’offerta economica deve essere redatta in conformità a quanto

indicato all’art. 16 del disciplinare di gara e deve contenere: 

l’ indicazione del prezzo più basso rispetto all’importo a base d’asta di € 

14,00 (euro quattordici/00) oneri fiscali e previdenziali esclusi, ed il cor-

rispondente ribasso percentuale, espresso in cifre e ripetuto in lettere, 

quale prezzo unitario giornaliero per utente per il soggiorno degli over 

60. 

Devono inoltre essere indicati separatamente:

a. i propri costi della manodopera, ai sensi dell’art. 95, comma 10 del 

Codice,

b. gli oneri aziendali concernenti l'adempimento delle disposizioni in ma-

teria di salute e sicurezza sui luoghi di lavoro.

Si procede quindi alla visualizzazione sulla piattaforma

www.aquistitelematici.it dell’offerta economica dell’unico concorrente . 

All’offerta economica presentata dal concorrente viene applicata la for-
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M11 / 

mula indicata nel disciplinare di gara della lettera d’invito ottenendo il 

punteggio dell'offerta economica che viene sommato a quello attribuito 

all'offerta tecnica, ottenendo i punteggi finali riportati nell'allegato 1 al 

presente verbale.

Si procede quindi alla formulazione della graduatoria, allegata al

presente verbale.

        La Commissione, ultimate le operazioni di gara, propone al dirigen-

te responsabile l'aggiudicazione della gara n. 14/2022 - Invito a proce-

dura negoziata ai sensi dell’art. 1, comma 2, lettera b) del D.L. 76/2020,

convertito in legge 120/2020 e ss.mm.ii., riguardante l’affidamento della

concessione spazi uso cucina siti nel Centro di Soggiorno Morosini e del

servizio  di  cucina  per  il  centro  estivo  e  i  soggiorni  attivati  -  CIG

91083521DA all’unico concorrente  SODEXO ITALIA SPA,  un punteggio

totale  di  79,90  punti  su  100  ed  ha  offerto  un  ribasso  percentuale

sull'importo posto a base di gara di  14,00%. 

Preso atto dell’offerta pervenuta e dei punteggi assegnati e sulla

base  di  quanto  previsto  all’art.  97  comma 3  del  d.  lgs.  50/2016,  il

Presidente comunica che l’offerta presentata dall'unico concorrente non

è oggetto di valutazione obbligatoria di anomalia.

Verrà comunque richiesto al R.U.P. se ritenga di procedere alla

valutazione della congruità dell’offerta presentata dalla ditta per la quale

si propone l’aggiudicazione.

Il concorrente ha dichiarato di volersi avvalere del subappalto.

La seduta termina alle ore 15.30.
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Per quanto descritto si è redatto il presente verbale che, letto e

confermato, viene sottoscritto come segue:

Il PRESIDENTE

F.to. Dott. Marzio Ceselin 

LA COMMISSIONE

F.to. Dott.ssa. Ferretti Mariagrazia 

F.to. Dott.ssa Bonaldo Cristina

IL SEGRETARIO VERBALIZZANTE

F.to. Salvatore Inglese
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22/04/2022

Gara 14/2022

Importo base d’asta: 14,00

B - OFFERTA TECNICA Max 70 B – OFFERTA ECONOMICA Max 30

A B C D

DITTA

SODEXO ITALIA SPA 7 8 6 16,2 7,2 4,5 3 2,5 54,400 AMMESSO 12,04 14,00 0,85 25,500 79,900

TOTALE
Punteggio

A.1
7

A.2
8

1
10

C.1
18

C.2
12

C.3
5

D.1
5

D.2
5

PUNTEGGIO 
OFFERTA 
TECNICA

Soglia 
40

PREZZO 
OFFERTO

RIBASSO
Prezzo

COEFFICI
ENTE

PUNTEGGIO 
OFFERTA 

ECONOMICA
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